
ANTIPASTI

Carpaccio di fassona con pomodorini secchi      Fr. 26.- 
e veli di grana e mousse di asparagi      

Asparagi alla Milanese              Fr. 23.-

Carpaccio di polpo con punte di asparagi,       Fr. 24.-
scaglie di mandorle e olio aromatizzato al timo

PRIMI

Mammoli viola ai calamaretti scottati, asparagi e cialda croccante  Fr. 25.-  

Maccheroncino del pasti!cio Martelli, speck croccante,       Fr. 24.-
punte di asparagi e grattata di pecorino          

SECONDI 

Scaloppina di vitello agli asparagi e patatine novelle     Fr. 39.-

Mazzancolle con salsa allo zenzero e punte di  asparagi        Fr. 39.-
         

PIZZA DEL  PIZZAIOLO

Pizza bianca, mozzarella, asparagi freschi, fonduta di pecorino,      Fr. 24.-
cremble di guanciale           

DESSERT

Cheesecake alle fragole              Fr. 11.-

VINI CONSIGLIATI 

Fiano di Avellino             Fr.   7.-
Rose Irpinia               Fr.   7.-

RASSEGNA ASPARAGI


